Restaurante-Mirador de La Pena

Champagnes y Cavas
Codorniu benjamin seco 20cl. 9,00
Freixenet corddn negro semi-seco 3/, 30,00
G.H. Mumm cordén rouge brut 3/, 100,00
Moét & Chandon brut imperial 3/4 120,00
Veuve Clicquot Ponsardin brut 3/, 130,00
Vinos Blancos €uros.
Vifia Frontera seco (D.O. El Hierro) 3/, 26,00
El Tesoro seco (D.O. El Hierro) 3/, 26,00
Cornicales seco (D.O. El Hierro)3/4 25,70
Bodega Padrdn seco (D.O. El Hierro) 3/4 36,00
Uwe blanco seco “Ecoldgico” (D.O. El Hierro)3/4 26,00
Vifia Frontera afrutado (D.O. El Hierro) 3/4 29,00
Uwe blanco afrutado “Ecoldgico” (D.O. El Hierro) 3/4 26,00
Bodega Padrén afrutado (D.O. El Hierro) 3/4 36,00
Vifia Frontera afrutado seleccién (D.O. El Hierro) 3/, 36,00
El Mirador de Adra “7 marias crianza” (D.O. El Hierro)3/s 40,00
Vino Rosado €uros.
Uwe clarete ecolégico (D.O. El Hierro) 3/, 29,00
Vinos Tintos €uros.
Vifia Frontera (D.O. El Hierro) 3/, 26,00
Cornicales (D.O. El Hierro) 3/, 26,00
El Tesoro (D.O. El Hierro)3/4 26,00
Uwe tinto “Ecoldgico” (D.O. El Hierro) 3/, 26,00
Vifia Frontera“Vijariego” (D.O. El Hierro) 3/, 29,00
Bodega Padrén (D.O. El Hierro) 3/, 40,00
Vifia Frontera maceracién carbdnica (D.O. El Hierro) 3/4 29,00
El Mirador de Adra “Salta-parras” (D.O. El Hierro)3/4 36,00
Otros Vinos y Formatos €uros.
Gran Salmor dulce (D.O. El Hierro) ¥/, “Medallas de Oro-Plata- 30,00
Vifia Frontera tinto dulce (D.O. El Hierro) /, 30,00
El Mirador de Adra (D.O. El Hierro) Y/, “Bacchus Oro” 50,00
Otras Denominaciones de Origen €uros.
Vifia Sol blanco seco (D.O. Catalufia) 3/4 26,00
Protos blanco afrutado “Verdejo” (D.O. Rueda) 3/, 26,00
Cune “Crianza” (D.O. Rioja) %/4 26,00

A Finca Resalso “Tempranillo” (D.O. Ribera del Duero) 3/, 29,00

(Los precios de esta carta de restaurante y vinos tienen IGIC incluido)




